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‘DOLCI ARTIGIANALI

Dolci firmati dai nostri chef, per un finale indimenticabile.

——— Toritino- al cioccolato -7

Uova, zucchero, cioccolato fondente 55%,
cacao amaro, burro, farina senza glutine

Semifreddo al pistacchio- -7-s)
Uova, zucchero, parfait, pasta di pistacchio
pura, crumble al cioccolato

—— Parmnav cottav (4-7)
Delicato dessert al cucchiaio preparato
con panna fresca, vaniglia Bourbon
e colla di pesce, dalla consistenza
morbida e vellutata.

Cestino- cremav e fruttow (1-3-7)
Uova,amido mais, zucchero, burro, farina0o0,
latte, vaniglia, gelatina, frutta mista

—— Cheesecake al

- cawamello- sadato- (1-7)
Base crumble al cioccolato, formaggio
spalmabile, gelatina, zucchero, panna,
vaniglia, burro, latte

' v A
TWWU (1-3-7)
Uova, zucchero, mascarpone, caffe,
savoiardi, cacao

SORBETTI
ARTIGIANALI

Sorbetto limone, yugw e cocco
Rendilo- perfetto- conw il Givv

Black Lavaw con sale nervo- delle Haowaiis (s.s)
Gelato al cioccolato fondente con un tocco salato dato dal
sale nero delle Hawaii.

TNOSTRI GIN

BULLDOG LONDON DRY GIN

GIN A LA MADAME “DEL PROFESSORE”

SILENT POLE GIN
KAPRIOL LIMONE E BERGAMOTTO

MALFY GIN POMPELMO ROSA

LE NOSTRE TONICHE

GALVANINA TONICA CLASSICA
GALVANINA TONICA MEDITERRANEA

RUM

RUMP@BLIC
ZACAPA

Tutti i prodotti sopraelencati potrebbero contenere sostanze che provocano allergie o intolleranze.
Siete pregati di consultare la lista allergeni presente all’ultima pagina del menu del ristorante.



